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Disponible du lundi au samedi de 11 h 30 à 17 h, le dimanche de 14 h à 17 h. 
 

Si vous désirez une formule table d’hôte (soupe, plat principal et dessert),  ajoutez 9$ / personne  
au prix indiqué. 

 

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 

Soupe à l’oignon à la bière de chez Jackalhop, tartine de pain gratinée au fromage fumé. (1, 7)   14 
 

CHAUDRÉE CRÉMEUSE DE FRUITS DE MER   

Crevettes, pétoncles, moules, palourdes et cubes de pommes de terre. (2, 7, 9, 14) 14 

 

SALADE CÉSAR 

Au bacon croustillant et câpres frites et copeaux de fromage asiago.  (1) 16 

Avec poulet croustillant    (1, 10, 11) 22 

 

CUISSE DE CANARD CONFITE  24 

Réduction de balsamique, salade verte et frites  (3, 7,10) 

 

BURGER DE POULET CROUSTILLANT BLT  (1, 3, 10)  21 

 

BOUCHÉES DE POISSON FRIT, SAUCE TARTARE ET FRITES 20 

Poisson blanc en panure, servi avec sauce tartare et frites. (1, 3, 4, 10) 

 

POUTINE DU MANOIR 20 

Au canard fumé et sauce au poivre, fromage en grains de la région. (6, 7) 

 

CÔTES LEVÉES DE PORC, SAUCE BARBECUE 22 
 

GRILLED CHEESE 18 

Au fromage de chèvre, poivrons rôtis et pesto de basilic. (1, 7) 

 
 

  

 
 

Service à la chambre, supplément de 2$ par item. Commande minimale de 20$. 
Taxes et service en sus 

Liste des allergènes : 

1. Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) 2. Crustacés 3. Œufs 

 4. Poissons 5. Arachides 6. Soja 7. Lait (y compris le lactose) 8. Fruits à coque (amandes, noisettes, 

noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du Brésil, pistaches) 9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de 

sésame 12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/l 

(exprimés en SO2) 13. Lupin 14. Mollusques 

 


